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AUS FREUDE AN GENUSS
UND KULINARIK

HERZLICH WILLKOMMEN
BEI SWISS GASTRO SOLUTIONS

Wir sind der kompetente Partner im Schweizer Foodservice und decken
die Bediirfnisse der Gastronomie, Hotellerie, Gemeinschaftsverpflegung,
Eventgastronomie, sowie von Heimen und Spitalern ab.

Vollumfangliche Beratung

Ein Aussendienstteam mit Uber 40 Verkaufs- und
Key-Account-Mitarbeitenden sorgt flir eine nahe,
regionenfokussierte und kompetente Kunden-
betreuung. Swiss Gastro Solutions legt Wert auf
eine individuelle Konzeptberatung und ein viel-
faltiges, bedirfnisorientiertes Produktangebot
zur Unterstltzung Ihrer Kunden. Mit inspirieren-
den Konzepten werden Sie lhre Gaste begeistern.

Umfassendes Vollsortiment

Unsere Kundinnen und Kunden profitieren von
einem umfassenden Vollsortiment in unter-
schiedlichen Convenience-Stufen: Backwaren,
Kartoffelprodukte, Fleisch und Fisch, Frichte und
Gemise, Fleischersatzprodukte, Glace sowie Eier
und Molkereispezialitaten, Reis, Kaffee und
Schokolade. Uber 3000 Produkte stehen kreativen
und innovativen Gastronomen zur Verfligung.
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Starke Marken fiir Sie vereint

Unser Zielist es, Ihnen die bestmdgliche Auswahl
an Produkten, die den Anspriichen der heutigen
Gastronomie und einer ausgewogenen Ernah-
rung entsprechen, zu bieten. Hierfir zahlen wir
auf starke Marken aus unserer Eigenindustrie,
die sich seit Jahren in der Gastronomie eta-
bliert haben. Unsere Marken stehen fur grosse
Sortimentsvielfalt und hochste Produktqualitat.

Auf den folgenden Seiten erhalten Sie einen
Uberblick iiber unsere vielfiltigen Marken.
Wir wiinschen viel Vergniigen.



ONLINE-INFORMATIONEN

Wir freuen uns, Ihnen unsere vielfaltigen Informationen in einem neuen Kleid zu prasentie-
ren. Unter swissgastrosolutions.ch finden Sie natirlich stets aktuell alles Wissenswerte
Uber unsere Organisation, unser grosses Sortiment, unsere Aktivitaten und Verkaufs-
unterlagen. Lassen Sie sich von unseren Blogs inspirieren, stobern Sie durch unser
Sortiment und finden Sie alle wichtigen Produkteinformationen wie Deklaration, Nahr-
werte, Angaben zu allfalligen Allergenen, Labels etc. Wir winschen |hnen viel Freude
beim Besuch unserer Webseite.

Immer die
aktuellsten
Informationen!
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LABELS & ZERTIFIZIERUNGEN

Aquaculture Stewardship Council: Produkte aus einer
ASC-zertifizierten verantwortungsvollen Fischzucht.
www.asc-aqua.org

Eco-Score von Beelong: Bewertung des ckologischen

beelongcr Fussabdrucks eines Produktes.
www.beelong.ch
Oﬁ e. Verschiedene Bio-Zertifizierungen:
BIOSUISSE s - Bio-Suisse www.bio-suisse.ch

- Zertifizierte Bio-Produktion (Migros-Standard)
- Bio EU-Standard

CULINARIUM Regio Garantie
CULINARIUM Steht fiir Genuss aus der spezifizierten Region.
regio-garantie www.culinarium.ch

Glutenfrei nach dem Standard der Association
of European Coeliac Societies (AOECS).
WWW.a0ecs.org
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Verein fir kontrollierte alternative Tierhaltungsformen e.V. (KAT): Riickver-
folgbarkeit & Haltungsbedingungen sichergestellt fir Eiprodukte (Import).
www.was-steht-auf-dem-ei.de
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Fairtrade Max Havelaar: Starkt Kleinbauern und Arbeiterinnen
in Entwicklungs- und Schwellenlandern.
www.maxhavelaar.ch

FAIRTRADE

IP Suisse: Tiergerechte, umweltfreundliche und in respektvollem
Umgang mit den Menschen produzierte Lebensmittel.
www.ipsuisse.ch

Marine Stewardship Council (MSC): Zertifizierte und
nachhaltige Fisch & Seafood-Produkte.
WWW.MsC.org

5
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Rainforest Alliance: Das Rainforest Alliance-Siegel steht
flr eine bessere Zukunft fir Mensch und Natur.
www.rainforest-alliance.org

Suisse Garantie: Produkte garantiert aus der Schweiz.
www.suissegarantie.ch

Swiss Certified: Das L+S Qualitatslabel stellt die Qualitat von Eiern und
Eiprodukten Uber die ganze Wertschopfungskette sicher.

SwissVeg: Vegetarische & vegane Produkte
www.swissveg.ch
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BISCHOFSZELL CULINARIUM

SO FEIN UND VIELFALTIG
WIE IHRE KUCHE

Bischofszell Culinarium ist die Marke fiir qualitativ hoch-
stehende Produkte zu einem ausgewogenen Preis-Leis-
tungs-Verhaltnis. Seit den 80er Jahren ist die Marke

auf dem Markt und unterstiitzt Gastronomen in

ihrer taglichen Arbeit. Die Produkte sind in ver-
schiedenen Convenience-Stufen erhaltlich, was

ein Maximum an Flexibilitat bei der Zubereitung
ermoglicht.

Neben der Qualitat liberzeugt die Marke auch

durch ihre Sortimentsbreite. Von Birchermiiesli

und Salaten lber Gemiise, Kartoffelprodukte,
Fertiggerichte und Beilagen bis hin zu Friichten

und Konfitiiren bietet sie in einem abgestimmten
Sortiment eine Vielzahl an Produkten fiir die tagliche
Verwendung.

lhre Vorteile

* 100%ig auf die Beddirfnisse der Gastronomie
ausgerichtet

e Breites Sortiment
e Hohe, kontrollierte Qualitat (inkl. Zertifizierungen)

¢ \erschiedene Convenience-Stufen fur ein Maximum
an Flexibilitat in der Zubereitung

¢ Rund 800 Produkte fur kreative und innovative
K&che! Davon tber 300 Produkte Vegi-zertifiziert!

¢ Alle Produkte sind mit dem Beelong Eco-Score bewertet

e Eine Vielzahl der Produkte sind gemass Swissveg
zertifiziert

¢ Die meisten Artikel werden in der Schweiz in unserer
Eigenindustrie entwickelt und hergestellt

e \lerschiedene Aggregatszustande ermdglichen
eine effiziente und kostenbewusste Planung

e Einfach portionierbar durch IQF-Technologie
(Individually Quick Frozen)
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Unser Sortiment

Kartoffelprodukte -

unsere Kernkompetenz

Hauptsachlich in der Eigenindustrie entwi-
ckelt und hergestellt bieten wir in folgenden
Untersortimenten vielfaltig einsetzbaren
Kartoffelgenuss:

® Pommes Frites

e Kartoffelspezialitaten (Beilagen & Gratins)
® Rosti

e Kartoffelflocken

¢ Chips

Gemiise

Eqgal, ob Sie lhre persdnliche Gemusemi-
schung zubereiten oder auf eine bereits
harmonisch abgestimmte Mischung zurtck-
greifen mdchten, wir ermdglichen Ihnen
beides. Bei uns erhalten Sie Gemuse und
GemUsemischungen wie auch Pilze.

Salate - fixfertig

In unserem Sortiment, entwickelt und her-
gestellt in der Eigenindustrie, finden Sie all-
tagliche und traditionelle Salate wie auch
fremdlandische Kombinationen. Mit den
Basisprodukten fur Salate kdnnen Sie zudem
einfach und schnell Salate mit Ihrer person-
lichen Handschrift herstellen. Abwechselnde
saisonale Salate erganzen das Standardsorti-
ment.

Birchermiiesli

Leicht und fruchtig, dank einem hohen Frucht-
anteil, das zeichnet unsere Birchermuesli aus.
Entwickelt und hergestellt in der Eigenindus-
trie, bieten wir neben dem Standardbircher-
muesli, auch in BIO-Qualitat erhéltlich, immer
wieder feine Saisonbirchermdesli an.




Pfannengerichte

Eine Vielzahl an traditionellen und fremdlan-
dischen Pfannengerichten steht zur Auswahl.
Die Produkte werden in der Eigenindustrie
entwickelt und hergestellt. Sie Uberzeugen
durch den authentischen Geschmack, die
Gelingsicherheit dank der einfachen und
sicheren Zubereitung wie auch durch die ein-
fache Portionierbarkeit dank IQF-Technologie
(Individually Quick Frozen).

Beilagen

Mit unseren vielfaltigen Beilagen kdnnen
immer wieder neue Menus und Gerichte
kombiniert werden. Ob mit Eierspatzli,
Knopfli, Schupfnudeln, Gnocchi, Risotto oder
Maisgaletten, die individuelle Zusammen-
stellung lasst unzahlige Mdéglichkeiten zu.

Friichte

Unsere Auswahl an verschiedenen Friichten,
Beeren, Mischungen und Marroni-Produkte
ermdglicht Ihnen das individuelle Herstellen
z.B. von Fruchtdesserts oder Mueslis. Fir den
Vermicelles Coupe erhalten Sie bei uns das
Marronipurée fir die Verfeinerung mit lhrer
personlichen Note, wie auch das fixfertige
und sofort einsatzbereite Vermicelles.

Konfitliren
Die Portionenkonfittren sind in verschiede-
nen Geschmacksrichtungen sortenrein oder
assortiert erhaltlich. Das Portionenkonfiti-

ren-Sortiment wird erganzt mit Blitenhonig
und drei Fruchtaufstrichen der Untermarke

Fit & Well.

Marke und
Sortiment im Detail
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Eine sorgfdltige Auswahl an proteinhaltigen Lebensmitteln pflanzlicher Herkunft
bildet die Grundlage fiir das vielfdltige Vegi Planet Angebot. Die sensorisch lUiberzeu-
genden Produkte sprechen Veganer, Vegetarier und Flexitarier gleichermassen an.

Vegi Planet Produkte sind wertvolle Proteinspender auf Basis von alternativen Proteinquellen.
Mit einem Komplementarangebot an veganen und vegetarischen Gerichten tragt das

Vegi Planet Sortiment dem zunehmenden Bedirfnis nach einer fleischarmen oder fleischlosen
Erndhrung Rechnung.

lhre Vorteile
* 100 % Genuss und 0 % Fleisch

e Inspirationsquelle fur kreative und moderne Gastronomen

e Trendige Produkte passend zu den heutigen
Erndhrungsgewohnheiten

e Uberzeugende Sensorik und Struktur («fleischahnlich»)
e Hohe Produktqualitdt dank eigenem Produktions-Knowhow
e Rezepturen mehrheitlich Soja-frei (Basis: Erbsenprotein)

e Alle Produkte vom Swissveg-Verband zertifiziert
und frei von GVO

e Abgerundetes Sortiment an veganen und
vegetarischen Produkten

e Vielfaltiges Angebot fir Take-Away und Gerichte a la carte
e Wertvolle, alternative Proteinspender fir den Kérper
e Bringt Abwechslung und Schwung in die Speisekarte

e Vielseitig kombinierbar und
einfach zuzubereiten

12 Starke Marken fiir Sie vereint. swissgastrosolutions.ch



Unser Sortiment

Das Vegi Planet Sortiment ist frei von
Geschmacksverstarkern und gemass den
strengen Vorgaben des Swissveg-Ver-
bands zertifiziert. Sensorik und Struktur
der Produkte liegen oft sehr nahe bei
vergleichbaren Fleischprodukten.

Beliebte Klassiker

Geniessen wie in Italien: Pasta-Gerichte an
einer stdlandisch inspirierten Vegi Planet
Bolognese-Sauce, oder —wenn’s schnell
gehen muss — eine vegetarische Lasagne
Bolognese direkt aus dem Ofen. Alternativ
lassen sich auch heimatliche Spezialitaten
neu entdecken: Geschnetzeltes Zurcher
Art und panierte Schnitzel — diese Gerichte
begeistern auch in ihrer vegetarischen Inter-
pretation.

Burger, Falafel & Co.

Kulinarische Kostlichkeiten aus aller Welt —
neu interpretiert auf pflanzlicher Basis: Bur-
ger, Gyros, Falafel, Cevapcici, Fleischballchen
und Nuggets. Schnell zubereitet lassen sich
diese Produkte mit wenig Beilagen in eine
schmackhafte Mahlzeit verwandeln. Beliebt
bei Jung und Alt.

Marke und
Sortiment im Detail




PASTANOVA pastanova
GEFULLTE PASTA IN
HMACKHAFTER VIELFALT

nova macht alle gliicklich. Sie lassen sich in der Gastrokiiche ideal zubereiten.

lIt mit Gemiise, Pilzen oder Fleisch bezaubern sie die Liebhaberinnen und

hmecker der mediterranen Kiiche. Mit unseren schmackhaften Tortelli, Tortelloni,
li und Cappelletti lauft lhren Gasten das Wasser im Munde zusammen.

en Appetit!

lhre Vorteile

e Bestes Preis-Leistungs-Verhaltnis

e Fierteigwaren aus KAT-zertifizierten Freilandeiern
® Fokus auf Leaderprodukte

e |deale Grossen-Varietat fur
verschiedene Einsatzmaglichkeiten

e Eigene Rezepturen

e Alle Sorten ohne Fleisch sind
F ovo-lacto-vegetarisch zertifiziert

e Gelingsichere Zubereitung

i/ i ]
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Unser Sortiment

Was ware die Schweiz ohne die italienische
Kiche? Wir bieten Ihnen gefillte Pasta in
vier typischen Formen und mit klassischen
Fullungen an. Im Standardsortiment finden
Sie Tortelli, Tortelloni, Ravioli und Cappelletti
mit verschiedenen Fullungen wie Caprese,
cinque formaggi, Carne oder Gemdise.

Qualitat

Grossen Wert legen wir auf die Qualitat.
Einerseits bei den harmonisch abgestimm-
ten Fullungen, vor allem aber auch bei der
Koch- & Warmhalte-Stabilitdt. Die Pasta
aus Eierteigwaren behalten so ihren belieb-
ten Biss.

Saisonale Abwechslung

Mit saisonalen Spezialitaten bieten wir lhnen
Abwechslung auf der Speisekarte. Die spe-
ziell den Jahreszeiten angepassten Kostlich-
keiten wie z.B. Ravioli Spargel und Tortelli
Klrbis erganzen unser bewdhrtes Standard-
sortiment bestens.

salsanova

Sie benétigen far Ihr Pasta-Gericht noch die
passende Sauce? Wie wadre es zum Beispiel
mit einer klassischen Tomatensauce, einer
wlrzigen Pesto verde, einer rassigen Salsa
all'arrabbiata oder einer idealen Basissauce?
Passend zu dem Pastanova-Sortiment bieten
wir eine breite Palette an Saucen. Verschie-
dene Sorten wie auch Basissaucen stehen
zur Auswahl. Mit den Basissaucen kdnnen
Sie Varietat in lhre Gerichte bringen und
ihnen so eine persdnliche Note verleihen.

Marke und
Sortiment im Detail




GOURMETSTEAM GOURMETZ%TEAI\/\
GANZ UND GAR

MIT DAMPFE

GourmetSteam macht Gaumentraume wahr. Die Garung im eigenen Saft sorgt dafiir,
dass Vitamine, Mineralstoffe und vor allem der Geschmack optimal erhalten bleiben.
Die Zellstruktur der Produkte wird mit diesem innovativen Dampfgarsystem nicht zerstort.

Fir den Einsatz von GourmetSteam braucht es weder ein grosses Fachwissen noch eine teure
Infrastruktur. Dafur ermdglicht Ihnen die vorteilhafte Portionierung der GourmetSteam-Produkte
ein Hochstmass an Flexibilitat. Kochverluste gibt es praktisch keine. GourmetSteam (berzeugt
kulinarisch wie 6konomisch und kombiniert ein einzigartiges Geschmackserlebnis mit handfesten
wirtschaftlichen Vorteilen.

lhre Vorteile

16 starke Marken fiir Sie vereint. swissgastro

Schnelle und einfache Zubereitung . . ATy
Mehr Geschmack, Vitamine und Mineralstoffe e o IR
< S

Intensive Farbe von GemUse
Gelingt immer — kein Verkochen moglich
Hochste Flexibilitat bei der
MenUplanung

Schonende Zubereitung
Praktisch kein Garverlust

Braucht wenig Platz und
minimale Infrastruktur
(Mikrowelle ab 2100 fur

1 Schale, resp. 3200 Watt
bei 2 Schalen Leistung)

Senkt die Ausgaben: Investitionen
in Gerate und Personalkosten

Man gewinnt zuséatzliche Zeit,
die man anderweitig einsetzen kann

o+l !.'ﬂ



Unser Sortiment

So funktioniert GourmetSteam:

¢ Das folienbasierte Dampfgarsystem
funktioniert wie ein Ventil

e Folie gleicht unterschiedliche
Garzeiten aus (kein Verkochen)

e Garung erfolgt im eigenen Saft
(besonders schonend)

e Kleine Locher geben den
Wasserdampf kontrolliert ab

GourmetSteam eignet sich fiir
viele Einsatzbereiche:

Fiir Betriebe mit limitierter
Kiichen-Infrastruktur:

¢ Take-Away
¢ Convenience-Shops/Tankstellen-Shops

e Backereien/Metzgereien, die ihr Basis-
sortiment mit zusatzlichen Gerichten
ergdnzen moéchten

Im Tagesgeschaft:

e Erweiterung der Speiseauswahl
¢ Vollwertige Hauptmahlzeiten

¢ Beilagen/Beilagenbuffet

e Ausbau der Servicezeiten
(z.B. Randzeiten)

Fiir Spezialanlasse:

¢ Bankette im eigenen Haus

e Catering ausser Haus

e Zeitlich befristeter Einsatz
(z.B. Umbauten, Personalengpasse,
Festwirtschaften)

>

Marke und
Sortiment im Detail

2. Schonendes Dampfgaren im eigenen Saft in der Mikrowelle
(ca. 4-6 Minuten)

3. Ca. 2 Minuten ziehen lassen, Schale noch etwas schwenken

4. Servieren oder an der Warme bereitstellen

Starke Marken fir Sie vereint. swissgastrosolutions.ch 17



TORRICELLA i

DIE GANZE WELT TORRICELLA

DESREISES =

Reis aus aller Welt wird in Taverne im Tessin verpackt und teilweise veredelt.
Die Marke Torricella entstammt der heute gréossten und leistungsfdahigsten Reismiihle
der Schweiz und bietet anspruchsvollen Kunden Verlasslichkeit und Frische.

Ihre Vorteile

- Frisch auf Bestellung verpackte Reisprodukte

- Qualitatsreis mit gutem Preis-
Leistungs-Verhaltnis

- Einwandfreie Hygiene im
allergenfreien Betrieb

- Ideale glutenfreie
Beilage



Unser Sortiment

Reis ist das perfekte Lebensmittel fiir die
moderne Kiiche. Er ist vielseitig einsetz-
bar und trifft den Geschmack eines breiten,
erndhrungsbewussten Publikums.

Ob als vegetarisches Hauptgericht oder als
Beilage zu Fisch oder Fleisch - mit unseren
Reisprodukten zaubern Sie das passende
Gericht fur lhre Kunden.

Sie haben die Wahl: Longrain Parboiled-
Reis, verschiedene Risotto-Reise, Wildreis-
Mix oder asiatische Reise wie Jasmin oder
Basmati. Unser Reismehl dient Ihnen
ausserdem als glutenfreies, geschmacks-
neutrales Bindemittel fir Saucen oder
Desserts.

Marke und
Sortiment im Detail
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JOWA
TAGLICH UBERZEUGEND

Die fithrende Schweizer Bickerei

Seit mehr als 8o Jahren steht der Name JOWA fiir Vielfalt, Genuss und Verldsslichkeit. Die JOWA hat

die Wiinsche und Bediirfnisse ihrer Kunden stets im Blick. Mit einer Vielzahl von Backwaren in bester
Schweizer Qualitit, Snacks und verfiihrerischen Kompositionen trigt die fithrende Bickerei der Schweiz
tdglich zum Erfolg ihrer Geschiftskunden bei. Ob saisonale Spezialititen, Convenience- und Tiefkiihl-
produkte, einzeln verpackte Tischartikel, Catering-Losungen oder glutenfreie Backwaren.

Ihre Vorteile

+ Mit Leidenschaft und Bickerstolz hergestellt
» Modernste Produktionsmethoden mit traditionellem Handwerk
« Vielfiltiges Sortiment fiir individuelle Kundenbediirfnisse

» Das zertifizierte Qualititsmanagementsystem stellt
die strikte Einhaltung in allen Produktionsphasen sicher

» Produkte innert kurzer Zeit verfiigbar
« Fiir grosste Flexibilitit in vier Garstufen erhiltlich
» Zuverldssige und konstante Qualitit -

» Wie selbstgemacht — nur schneller

20 starke Marken fiir Sie vereint. swissgastrosolutions.ch ‘.



Unser Sortiment

Die JOWA backt mit Leidenschaft und
Bickerstolz — und verbindet modernste
Produktionsmethoden mit traditionellem
Handwerk. Unser breites Sortiment ist
vielseitig einsetzbar. Es bietet von verschie-
denen Gipfeln, iiber Brotchen bis hin zu
Broten, Zopf und Snacks alles, was Brotlieb-
haber schitzen. Ausgewihlte Artikel sind
auch im Co-Branding erhiltlich.

Vier Girstufen

Die Produkte sind in verschiedenen Gir-
stufen erhiltlich und bieten Thnen somit
grosstmogliche Flexibilitit. Auch bei
schwankendem Gistestrom haben Sie
jederzeit und bereits nach kurzer Backzeit
frisches, warmes und duftendes Brot fiir
Ihre Giste bereit.

Feinste Brotvielfalt aus dem Steinofen
Unverwechselbare Brotsorten — im Stein-
ofen gebacken — warten auf Sie und Thre
Kunden. Mit ausgeprigtem Brotaroma,
feiner Kruste, grossporiger Krume und
extra langer Frischhaltung. Aus natiirlichen
Zutaten wie Wasser, Mehl, Hefe, Salz und
viel Zeit — fiir den ganz und gar natiirlichen
Brotgenuss.

Minis

Hippchen fiir Hippchen ein Genuss: Entde-
cken Sie das kostliche Sortiment der JOWA
im Mini-Bereich. Vom Mini-Croissant als
Kaffee-Beilage iiber das Party-Brotli bis

hin zu siissen Verfiihrungen wie dem Mini-
Apfel-Strudel und den Mini-Crémeschnitten
ist fiir jeden etwas dabei!

Marke und
Sortiment im Detail
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HUTTWILER GLUTENFREE
DIE NEUE GLUTENFREIHEIT

Willkommen bei HUTTWILER glutenfree!

Sie bieten HUTTWILER glutenfree an: Gute
Entscheidung! Denn immer mehr Menschen
mochten oder missen auf Gluten in ihrer Nahrung
verzichten. Unsere vielfaltigen Brot- und Back-
waren in feiner Schweizer Qualitat sind genau das
Richtige fur Sie und Ihre Kunden. Alle Produkte
sind 100 % sicher und glutenfrei.

lhre Vorteile

e Fir eine bewusste, genussvolle Ernahrung

¢ 100 % glutenfrei, laktosefrei und weizenfrei

e Einzeln und gut geschitzt verpackt

e Im praktischen und backfesten Beutel

e Leicht in der Handhabung und anwendungssicher

e Fir Brotliebhaber mit Glutenunvertraglichkeit
optimal

BGLUTENFRETE




Unser Sortiment

Unsere Glutenfrei-Genuss-Philosophie
Unser Ziel ist es, allen Menschen, die sich
glutenfrei ernahren missen oder mochten,
mit unseren vollwertigen, schmackhaften
und ausgezeichneten glutenfreien Produkten
die Sicherheit zu garantieren, die sie fur

den unbeschwerten Genuss von Brot- und
Backwaren brauchen. Sicherheit wird bei
uns ganz gross geschrieben. Doch auch
Geschmack, Freude und Lebensqualitat sind
uns sehr wichtig.

Beste Qualitat aus der Schweiz

Als Schweizer Unternehmen fiihlen wir uns
unserer heimischen Natur verbunden. Sie hat
uns die Sinne gescharft fur reine Zutaten,
urspringlichen Geschmack und fir den
schonenden Umgang mit ihr und ihren Res-
sourcen. Ganz im Sinne der Nachhaltigkeit.

Zertifiziert von der IG Zoliakie

HUTTWILER glutenfree ist als Marke der
JOWA AG bei der IG Zoliakie der deutschen
Schweiz mit der Lizenz-Nummer CH-018 als
Hersteller eingetragen. Alle unsere Produkte
tragen daher das offizielle Glutenfrei-Sym-
bol (durchgestrichene Ahre im Kreis). Die
Lizenz zur Nutzung dieses Symbols wird von
der Association of European Coeliac Societies
(AOECS) nur erteilt, wenn deren Kriterien
eingehalten werden. Da eine Allergie leider
selten allein kommt und Glutenunvertrag-
lichkeit oft mit anderen Allergien einhergeht,
sind unsere Backwaren nicht nur glutenfrei,
sondern auch laktosefrei und weizenfrei.

Marke und
Sortiment im Detail
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laktosefrei weizenfrei
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TRADITIO
LECKEREIEN
BESTER QUALITAT

Unsere beliebten Backklassiker wie das Linzertortli,
das Biindner Nusstortli und vieles Feines mehr gibt es e
lang haltbar und ungekiihlt. Die perfekten Begleiter fii
fiir zwischendurch und fiir den ganz besonderen Ge

Ihre Vorteile ""\.‘ -~

» Feine Klassiker mit besten Zutaten .
und wohlgehiiteten,
traditionellen Rezepten

« Praktische Einzelverpackung

(hygienisch)
« Ideal ToGo P
U.ngekiihlte Produkte ‘%"‘hﬂ ;[h; : {ﬂ"' T

eitig einsetzbar

w I‘|.I|



Unser Sortiment
-~ «Qualité par Tradition», die beliebte
_Preinium-Linie der Feinbickerliebhaber,

bietet schweizerische Spezialititen nach
‘traditionellen Originalrezepten an.

Die einzeln verpackten Ti_schart:ikel
ermoglichen gerade fiir die Gastronomie
vielfiltige Einsatzmoglichkeiten: z.B. als

- Tisch- und Thekenartikel, im Lunchbag
oder in der Hotelzimmerminibar. Wo sich
auch immer die Gelegenheit fiir den ganz
besonderen Genuss ergibt, die einzeln
und hygienisch verpackten Artikel sind
stets griffbereit. '

Marke und
Sortiment im Detail
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DELICATERRA St
DAS BESTE AUS

DER NATUR

Delicaterra ist die Marke fiir alle, die gesunde, ausgewogene Produkte aus besten Zutaten suchen,
die auch im Geschmack voll iiberzeugen. Das Sortiment umfasst Niisse, Trockenfriichte,

Kerne, Samen, Apéro-Artikel und Quinoa und bietet somit unbegrenzte Rezeptmaglichkeiten.
Kochen, backen, snacken und verfeinern Sie mit Delicaterra mit dem Besten aus der Natur.

Ihre Vorteile

- Umfassendes Sortiment fiir unbegrenzte Rezeptmdglichkeiten: Trockenfriichte, Niisse,
Apéro-Artikel, Kerne/Samen, Quinoa

- Sorgfdltige und schonende Veredelung und aromafrische Verpackungin der Schweiz

- Langjahrige Partnerschaften zu ausgewahlten Produzentenin den besten Anbaugebieten

- Convenience-Verpackungin Form wiederverschliessbarer Standbeutel




Unser Sortiment

Niisse

Delicaterra Nisse eignen sich fuir das
Frihstlicksbuffet, als Snack oder als Back-
zutaten perfekt fur die ausgewogene
Kiche. Die Nussmischungen sind ein
vollwertiger, naturbelassener Snack.

Trockenfriichte

Die Trockenfriichte von Delicaterra sind
reichhaltig an Ballaststoffen und
Mineralien und vielseitig einsetzbar.
Zum Frihsttck, in Backwaren oder

als Topping exotischer Gerichte geben
sie das gewisse Etwas.

Kerne und Samen

Vor allem die Kernenmischungen sind
wahre Kraftpakete, die sowohl Salate

als auch Backwaren raffiniert verfeinern.

Apéro-Artikel

Fiirden Apéro, als Snackan der Baroderim
Seminarraum: Die wiirzigen Apéro-Artikel
von Delicaterra bringen den nétigen Pepp.

Marke und
Sortiment im Detail

-,
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W
CAFE ROYAL‘

SWITZERLAND “"3"}:"

%

Café Royal geht beim Geschmack keine Kompromisse ein, denn das wollen lhre Kunden auch nicht.
Daher hat Café Royal sich zum Ziel gesetzt, den perfekten Kaffee zu résten. Das erfordert
neben einer langen Kaffeetradition auch den Mut, diese zu durqhbrechen‘ und sich immer wieder
neu zu erfinden. Das alles mit einem Ziel: bester Geschmack und beste Qualitit.

-“

lhre Vorteile

— Die perfekte Symbiose von Innovation und Tradition:
Café Royal ruht sich nicht auf tiber 60 Jahren Erfahrung 4
in der Kaffeer6stung aus, sondern strebt stets nach bestem
Kaffeegenuss fiir alle gangigen Zubereitungsarten.

- Einzigartige Produkte fiir jeden Ver-
wendungszweck: Bohnen, Office Pads* 557
oder kompatible Kapseln*.

— Alle Café Royal Kaffee-
produkte sind Rainforest
Alliance oder Fairtrade
Max Havelaar

zertifiziert. i %"
{ ] s
i ﬁt\?\i‘.‘g{“}\k =, e
i : 5%
: . CREMA o
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{
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* Kompatibelmit dem Nespresso®-/bzw. Nespresso® Professional-System. Diese Marke gehért Dritten, die keinerlei Verbindung zur Swiss Gastro Solutions haben.
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Unser Sortiment

Bohnen

Speziell fiir die Gastronomie entwickelte Bohnen-
mischungen aus den besten Anbaugebieten
garantieren lhren Kunden royalen Kaffeegenuss.
Ob ausgewogener Crema, intensiver Espresso
oder Espresso Forte oder sanft entkoffeinierter
Decaffeinato; ob Fairtrade Max Havelaar

oder Rainforest Alliance zertifizierte Bohnen:
Café Royal ist Schweizer Spitzenkaffee.

Office Pads

Fiir ausgezeichneten Kaffee im Biiro oder im
Seminarraum muss es nicht das Original sein.
Café Royal Office Pads Uiberzeugen in Kompatibi-
litat, Qualitdt und Preis. Fiir das Nespresso®*
Professional*-System.

Kompatible Kapseln

Bester Kaffee ohne Kompromisse und {iberzeugende
Kompatibilitat ermdglichen Kaffeegenuss auf
Knopfdruck. Sie geniessen die Einfachheit und lhre
Kunden geniessen ihren Kaffee. Kompatibel mit
dem Nespresso®*-System.

<§

>

Marke und
Sortiment im Detail
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INFLAGRANTI CAFFE Inflagranti
DIE ENTHULLUNG

ECHTER KAFFEE-

LEIDENSCHAFT

Die Bohnen fiir unseren Inflagranti Kaffee stammen von erstklassigen Plantagen aus nachhaltigem Anbau.
Optimal fiir Gastronomen, die ihren Gisten hochwertigen Kaffee mit gutem Gewissen bieten méchten.

Ob sanfter Crema aus 100% Arabica Bohnen oder ein kriftiger, siidlindischer Espresso; ob als Bohnen oder
auch als gemahlener Kaffee: Inflagranti Caffe gibt Ihren Kunden einen guten Grund, Sie wieder zu besuchen.
Die zeitlose und isthetische Verpackung macht Inflagranti Caffé zum Hingucker hinter dem Tresen.

Thre Vorteile

— Uber 60 Jahre Erfahrung in der Kaffeeréstung

— Schonende Verarbeitung in einer der grossten Schweizer Kaffeerdstereien
— Sorgfiltig kreierte Kaffeeblends speziell fiir die Gastronomie

— Alle Bohnen sind Rainforest Alliance oder Bio-zertifiziert

— Stilvolle und emotionale Verpackung
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Unser Sortiment

Personlicher Service

Welcher Mahlgrad ist fiir meine Miihle der richtige?
Wie hoch soll die Kaffeedosierung sein? Wie heiss
darf das Wasser sein? Die richtige Einstellung der
Kaffeemaschine und der Miihle ist ein Schliisselfaktor
fiir die Kaffeezubereitung. Unsere barista-zertifizierten
Kundenberater stehen Thnen bei der Einfithrung

von Inflagranti Caffé zur Seite. Selbstverstindlich
bieten wir Thnen und Threm Team auch Schulungen an.

Unser Zubehér

Servieren Sie Thren Gisten Inflagranti Caffe in
attraktivem Trinkgeschirr. Unser Zubehérsortiment
umfasst Tassen, Gliser, Unterteller, Becher und
Accessoires wie Tabletts und Zuckersticks. Wir bieten
alles, was das Kaffeeerlebnis Threr Kunden harmo-
nisch abrundet.

Rainforest Alliance

Das Zertifizierungsprogramm der
Rainforest Alliance hat das Ziel,
eine bessere Zukunft fiir Mensch
und Natur zu schaffen.

www.rainforest-alliance.org

Marke und
Sortiment im Detail
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DELIZIO DELIZIO
KAFFEEGENUSS PUR
FUR IHRE GASTE

Verwohnen Sie lhre Hotelgdste mit Kaffee auf den Zimmern, ohne dass Sie dadurch viel
mehr Arbeit haben. Das perfekte Zusammenspiel von Delizio Kaffeemaschine und den
dazugehorigen Kapseln macht dies méglich. Dazu kommt unser umfassendes Serviceangebot.

-

Ihre Vorteile

- Elegante kompakte Kaffeemaschinen, die sich in jedes Umfeld einfligen
- Uber 60 Jahre Erfahrungin der Kaffeerostung

- Individuelle Sortenauswahl

—Service im Reparaturfall inklusive

- Schweizer Qualitat
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Unser Sortiment

Kaffeekapseln

Das Kapselsortiment fiir die Gastronomie
besteht aus einer sorgfaltigen Auswahl
der beliebtesten Delizio Sorten. Von leicht
bis intensiv konnen alle Kundenwiinsche
erfullt werden.

Kaffeemaschine

Delizio Kaffeemaschinen tberzeugen
mit edlem Design und intensivstem
Kaffeearoma. Sie vereinen hochste Funk-
tionalitat und noble Optik. Die kurze
Aromaentfaltungspause sorgt flir einen
Vorbriheffekt, mit dem Ihr Ristretto
oder Espresso mehr Aroma denn je ent-
faltet. Dank sortenindividueller Pumpen-
steuerungerreichen auch lhre Lungos
ein Aromaprofil von neuer Qualitat.

Accessoires

Unser Delizio Porzellanist edel und zeit-
los. Flir eine optimale Prdsentation im
Hotelzimmer sorgt ein edler Kapselhalter
aus Holz; fiir den Seminarraum sind auch
grossere Kapselhalter verfiigbar.

Marke und
Sortiment im Detail
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MORE
JUICE FOR
YOU'!

Das kleine aber feine Fruchtsaftsortiment
fiir den Brunch, zum Apéro und fiir
Cocktails.

In den MORE-Séaften stecken viele sonnengereifte
Frichte, das ist der Grund fdr den fruchtigen
Geschmack. Erfrischend und fruchtig.
Die Fruchtsafte der Marke «MORE» ste-
hen fur Gesundheit und Wohlbefinden.
Die Linie Uberzeugt mit Saften, die
nebst dem guten Geschmack einen
hohen Fruchtanteil und wenig Saure
aufweisen.

Ilhre Vorteile

Fruchtig und erfrischend

Voller sonnengereifter Friichte

Pur wie auch in Smoothies oder
Drinks einsetzbar

25 cl-Brik eignet sich besonders
fur ToGo
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Unser Sortiment

Alle Sorten stellen wir in der Schweiz
her. Dafiir nehmen wir die verschiedens-
ten Frichte (frisch wie auch aus Konzen-
trat) und pressen das Beste aus ihnen
heraus. Von Exoten wie Passionsfrucht
oder Guave bis zu regionalen Favoriten
wie Apfel. Wenn Sie unsere Fruchtsafte
trinken, macht Sie das nicht cooler oder
erfolgreicher, das schaffen Sie ganz
alleine. Aber dafiir schmeckt jede unse-
rer Sorten einfach richtig gut. Auch in
Smoothies brillieren sie top.

Fruchtsaft aus Konzentrat

Ob Power Fruit Mix, Active Orange oder
Crazy Apple: Alle Safte enthalten 100% Frucht
aus Konzentrat. Sie sind in den praktischen
und handlichen Gréssen zu 11 und 25c|
erhaltlich und ungekthlt haltbar. Der Power
Fruit Mix tragt on top noch das Label Max
Havelaar.

Direktsaft

Fresh Orange Juice ist ein Direktsaft und
besteht aus 100% Frucht. Was diesen Saft
zudem ausmacht: Er wird nicht thermisch
behandelt, sondern direkt nach dem Pressen
der sonnengereiften Friichte abgefullt. Prak-
tisch in wiederverschliessbaren 11 Flaschen
steht er gekUhlt fUr seinen Einsatz bereit.

Sources Minérales

Weitere Getranke aus dem Hause Aproz
unter www.aproz-gastro.ch.

Marke und
Sortiment im Detail
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COOH ¢
MILCHPRODUKTE

FUR DIE SCHWEIZER

GASTRONOMIE

Die Gruppe ELSA-Mifroma produziert an verschiedenen Stand-
orten in der Schweiz das vielfdltige COOH Milchprodukte-
Sortiment. ELSA-Mifroma zeichnet sich aus durch jahr-
zehntelanges Fachwissen in der Herstellung und
Verpackung von Molkereiprodukten. Das renom-

mierte Unternehmen garantiert hohe Produktqua-

litat dank voller Kontrolle liber alle Prozesse,

von der Anlieferung der Rohstoffe bis hin zur

Auslieferung der Fertigprodukte.

Speziell fur die Bediirfnisse in der Schweizer
Gastronomie wurde ein umfassendes Milch-
produkte-Sortiment mit einem gemeinsa-
men Nenner entwickelt: Genuss, Qualitdt
und Geschmack - in den passenden Portio-
nengrossen. Dafiir steht die Marke COOH -
die exklusive Milchprodukte-Marke fiir die
Profikiiche.

Ihre Vorteile f;

- Fachwissen und Erfahrung

- Schweizer Milch als Basis fur hohe
Produktqualitat

- Authentische Produkte mit
ausgewogenem
Geschmack

- Konstante Qualitat dank
Kontrolle Uber alle
Prozesseinheiten

«+ Kontinuierliche Investitionen
in neue Technologien und
Produktentwicklungen

- Spezifisches Sortiment fur die
Bedurfnisse in der Gastronomie

- Grosse Vielfalt an Aromen und
Verpackungsgrossen

- Sortiment abgestimmt auf Konsumbedurfnisse ube
den ganzen Tag L

- Mehrwert dank vielfaltiger Verwendungsmaoglichkeiten
der Produkte

- Sympathischer und moderner Markenauftritt

o
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Unser Sortiment

COOH bietet ein ausgewogenes Sortiment
an Milchprodukten fiir die Verarbeitung in
der Kiiche oder den Sofortgenuss am Tisch.
Lassen Sie sich inspirieren.

Milch

Unterschiedlich im Fettgehalt - einheitlich
im Ursprung: Bei der Produktion von

COOH Milch wird sowohl dem Tierwohl, der
Umwelt, als auch einer fairen Partnerschaft
mit den Landwirten Rechnung getragen.

Rahm

Die Auswahl an COOH Rahmprodukten

ist gross: Von Kaffeerahm-Portionen Uber
Halb- und Vollrahm bis hin zum Schlagrahm
in der Dose.

Butter

Ob grosse Portionen fur die Profiklche oder
klein portionierter Vorzugsbutter fur das
Fruhsticksbuffet: COOH richtet sich nach
den Bedurfnissen in der Gastronomie und
bietet die passende Auswahl.

Frischkdse und Quark

Mit COOH Huttenkase, Mascarpone und
Quark lassen sich leichte Gerichte kompo-
nieren oder cremige Desserts verfeinern.

Joghurts

Ob fruchtig oder schokoladig, stichfest oder
gerdhrt: COOH bietet eine grosse Vielfalt an
Joghurts aus Schweizer Milch - vom 90g
Becher bis hin zum 3kg Grossformat.
Erhaltlich in diversen beliebten Aromen -
fur genussvolle Momente den ganzen Tag
hindurch.

/5

Marke und
Sortiment im Detail
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MIFROMA __ + MIFROMA *
KAS ES P EZ |A|_ | TAT E N MAITRES FROMAGERS SUISSES

VON DEN MAITRES
FROMAGERS SUISSES

Seit rund einem halben Jahrhundert ist Mifroma als Profi in der
Veredelung und Verarbeitung von Kase engagiert und hat sich
uber die Jahre zu einem der bedeutendsten Kasespezialisten in
der Schweiz entwickelt.

Eine der Kernkompetenzen von Mifroma ist die Veredelung von

Gruyeére AOP aus der Region. Die geschiitzte Ursprungsbezeich-
nung (AOP) ist ein Qualitdtszeichen, das typischen Produkten
vorbehalten ist, die in ihrer Ursprungsregion verwurzelt sind.

Die Kaselaibe werden in regionalen Kasereien produziert und
anschliessend in den natiirlichen Mifroma Sandsteinhdhlen in
Ursy gelagert. In diesem beeindruckenden, einzigartigen Kase-
keller Giberwachen die Maitres Fromagers taglich

den Reifeprozess der Kaselaibe - ent-

sprechend der seit Jahrhunderten

ubermittelten Handwerkskunst
und Tradition.

lhre Vorteile

e Renommierter und
traditionsreicher Schweizer
Kaseexperte

e \lerschmelzung von Tradition,
Erfahrung und Technologie

e Affinage in einer der grossten
naturlichen Sandsteinhohlen
der Schweiz

e Kontrolle des Reifeprozess und der
Geschmacksentwicklung durch
ausgebildete Kasemeister

e Umfassende Prozesskompetenz und
Innovationsvorsprung beim Verpacken

* 100% Riickverfolgbarkeit der Produktionskette
bis hin zum Milchproduzenten

e Fokus auf Lebensmittelsicherheit und zertifiziertes
Qualitatsmanagement

* Passende Sortimente und Portionengrossen
fur die Bedurfnisse in der Gastronomie

e Attraktive Auswahl an Schweizer Kasespezialitaten
mit AOP-Gutesiegel
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Unser Sortiment

Erfahrene Maitres Fromagers reisen
quer durch die Schweiz auf der Suche
nach den besten Kaseproduzenten. Die
sorgfaltig ausgewahlten Kase werden in
den hauseigenen Kasekellern zur Reife
gebracht. Das Sortiment umfasst eine
attraktive Auswahl an beliebten Hart-,
Halbhart- und Weichkase.

Fiir das Frihstiicksbuffet

Praktisch und schnell serviert: bekannte
Kasesorten als einzelverpackte, portio-
nierte Kase-Sticks oder in servierbereite
Scheiben geschnitten. Kleine Weichkase
erganzen die Auswahl am Frihsticks-
buffet.

Fiir die Kiiche

Dirfen in keiner Gastrokiiche fehlen:
Reibkase, Kaseflocken, Kasemischungen
und Kasescheiben. Ideal fir die rasche
Zubereitung von Sandwichs: der Brie
Gastro im Kiloformat.

Fiir das Kasebuffet

Zur Auswahl stehen nebst bekannten
AQOP-Kase in verschiedenen Reifegraden
viele weitere Kasespezialitaten aus der
Schweiz. Die Produktpalette beinhaltet
eine Vielzahl an Halbhart- und Hartkase-
sorten; erhaltlich als ganzer Laib oder
portioniert in Sticke. Dazu gesellen sich
cremige Weichkase in verschiedenen
Grossen und Geschmacksvariationen.

Fiir die Geselligkeit

Ebenfalls sehr beliebt sind die cremigen
Raclette- und Fondue-Kasespezialitaten:
in passenden Formaten fur kleinere oder
grosse Gastegruppen.

Marke und
Sortiment im Detail
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LA RESERVE DU MAITRE
DIE PREMIUM-AUSWAHL
FUR IHRE GASTE

! ; e
LA RESERVE
Dw /l/laﬂ’)w/

Das Sortiment von La Réserve du Maitre steht fiir eine gezielte Auswahl an Premium
Kasesorten mit verschiedensten Geschmacksnoten und Texturen. Es beinhaltet
ausschliesslich Produkte, die auf traditionelle Weise und mit grosstem Respekt gegeniiber
der herkommlichen Kasetradition hergestellt werden.

Gelagert und portioniert werden diese exklusiven Kase fiir die Gastronomie beim
Schweizer Traditions-Unternehmen Mifroma.

Die La Réserve du Maitre Kdsespezialitaten bereichern jedes Apero,
Abendessen oder Dessert und lassen

sich vielfaltig servieren: auf einer

Kaseplatte, dem Kasewagen
oder einem schon arrangierten
Dessert-Teller.

Ihre Vorteile

« Premium Qualitat und
Fachkompetenz

« Exklusive Auswahl fur die
Schweizer Gastronomie

+ Kase-Expertise durch
hauseigene Kasemeister

+ Abgerundetes Sortiment
und Sorten-Vielfalt

+ Hohe Qualitat dank langerer
Reifezeit

« Kase mit Charakter und Tradition

- Nationale und internationale
Spezialitaten

- Differenzierung zu Standart-Sortimenten
+ Verwendungsgerechte Portionierung
+ Authentische, nicht-industrielle Verpackung
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Unser Sortiment

Die La Réserve du Maitre Produktpalette
wurde in Zusammenarbeit mit dem
Mifroma Maitre fromager definiert. Das
tiberschaubare Sortiment fokussiert

auf das Beste aus den verschiedenen
Kasekategorien: lang gereifte Hart-

und Halbhartkase und delikate
Rotschimmelkase aus Kuhmilch, sowie
cremige Weichkase-Spezialitaten auf
Basis von Kuh- oder Ziegenmilch.

Hartkdse

Nichts ist echter als ein lange gereifter
AOP Kase. Diese Kase spiegeln die volle
Kraft und Harmonie des Terroirs wider.
Bekannte Schweizer Kasesorten wie
Emmentaler AOP und Gruyere AOP
begeistern nach 18 Monate Reifung mit
einer kraftigen Geschmacksnote.

Auch die weiteren Premium Hartkdse
beeindrucken nach langer Reifung mit
einem intensiven Geschmackserlebnis
und ausgewogenem Charakter, der den
Ursprung des Weidelands, auf dem die
Kihe grasen, widerspiegelt.

Halbhart- und Weichkase

Ob stilvoll zu Rosetten «girolliert»,
weich und zartschmelzend mit oranger
Rinde oder cremig und kriimelig mit
marmorierten Adern: Die ausgewahlten
La Réserve du Maitre Halbhart-Kase sind
einzigartig und Uberzeugen mit einer
individuellen Geschmacksnote.

Klein aber fein - die verschiedenen
Weichkase bereichern jede Kaseplatte
und sind eine Freude flir Auge und
Gaumen. Die kleinen Kaselaibe im weissen
Kleid sind zartschmelzend, cremig und
aromatisch.

Marke und
Sortiment im Detail




MERAT i
REGIONALE VIELFALT
FUR GASTRO-PROFIS

Als Gastro-Spezialistin beliefert Mérat seit iiber 75 Jahren Gastronomen, Spitzenkoche und
Grosskiichen. Das traditionelle Schweizer Unternehmen gilt als einer der fithrenden Partner von
Restaurants und Grossverbrauchern. Gleich geblieben ist in all den Jahrzehnten die Liebe zum Produkt,
zum Handwerk und vor allem zur Regionalitdt. Denn unsere Schweiz bietet eine grosse Vielfalt an
kulinarischen Kostlichkeiten; von der West- bis in die Ostschweiz, vom Tessin bis nach Schaffhausen.

lhre Vorteile

- Regionalmetzgereien, um die gesamte kulinarische Vielfalt der Schweiz abzubilden
- Breite Schweizer Produktpalette erganzt durch internationale Spezialitaten
- Erstklassige Qualitat zu wettbewerbsfahigen Preisen

::::::
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Unser Sortiment

Fleisch

Produkte von Kalb und Rind tiber Schwein
bis hin zu Lamm und Charcuterie:

Mit unserem umfassenden Angebot decken
wir den gesamten Fleisch- und Charcuterie-
Bedarf der Schweizer Gastronomie ab.
Neben Frischfleisch erwartet Sie eine grosse
Auswahl an fertig verarbeiteten Produkten
wie unsere Hamburgervariationen oder Grill-
Artikel und natirlich eine vielfaltige Palette
an Brih- und Rohwirsten.

Gefliigel

Kaum ein Produkt hat sich in den letzten Jahren
so rasant entwickelt wie das Poulet. Von

der Auswahl der Elterntiere, dem Ausbriten
der Eier und der Gefliigelhaltung liber die
Verarbeitung bis hin zur Verflgbarkeit halt
Mérat die gesamte Wertschopfungskette in
den eigenen Handen.

Seafood

Mérat bietet ihren Gastro-Kunden im Bereich
Seafood eine grosse Auswahl an Fisch und
Meeresfriichten mit erstklassiger Qualitat.
Wir bekennen uns zu Rohstoffen aus
bestandserhaltender Fischerei und nach-
haltiger Aquakultur und setzen auf den
Ausbau der MSC-Artikel.

Marke und
Sortiment im Detail
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TIPESCA {5 B |
DAS BESTE AUS DEM TIPESCA
MEER FUR IHRE KUCHE |

Die Tipesca SA ist ein 40-jahriges Schweizer Unternehmen mit Standorten im Tessin und
in Ziirich. Rund 50 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter widmen sich taglich der Belieferung
von Gastronomie und Wiederverkauf mit erstklassigen Seafood- und Comestible-Spezialitaten.

lhre Vorteile

der Woche

- Regionale Spezialitaten wie S 'iblinge, Forellen oder Felchen aus der Schweiz
- Fischimport an sieben Tagen i

- Kontakte in die Fischereihafen/der Welt, um Ihnen die besten Produkte bereitzustellen
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Unser Sortiment

Siisswasserfische

Die Tipesca bietet aus Wildfang die in der
Schweiz besonders beliebten Egli, Zander
und Felchen an. Aber auch der Anteil an
gezlichteten Siisswasserfischen nimmt stetig
zu. Tipesca flihrt davon die bekanntesten
Vertreter wie Forelle, Saibling oder Pangasius
im Sortiment.

Salzwasserfische

Der Gberwiegende Teil der von Tipesca
angebotenen Salzwasserfische stammt aus
Europa. Hier fangen kleine Boote zahlreiche
bekannte Fische wie Wolfsbarsch, St. Pierre
oder Steinbutt. Auch die Hochseefischerei
spielt eine sehr wichtige Rolle. Bei der Hoch-
seefischerei legt die Tipesca besonderen
Wert auf nachhaltige Fischerei.

Meeresfriichte

Unser Muschelsortiment umfasst dber 40
verschiedene Sorten. Auch bei den Weichtieren
ist die Auswahl gross. So bietet die Tipesca
mit Kdrben gefangenen Oktopus, mit der Leine
gefangene Kalmare oder zahlreiche Sepien-
arten an. Bei den Krustentieren bietet die
Tipesca sowohl Crevetten aus nachhaltiger
Zucht als auch aus Wildfang an. Darliber
hinaus erganzen Scampi, Hummer, Langusten
oder Krebse das Sortiment.

Rauchfische

Durch die Verwendung unterschiedlicher
Gewdlirze und Holzer sowie durch die
Steuerung von Temperatur und Rauchzeit
ldsst sich aus einem Grundprodukt eine
Vielzahl an Variationen herstellen. Das Rauch-
fisch-Sortiment der Tipesca umfasst neben
heiss- und kaltgerdauchertem Lachs auch
Forellen, Saiblinge, Makrelen, Heilbutt,
Felchen und viele weitere Spezialitaten.

Marke und
Sortiment im Detail
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EIER UND EIPRODUKTE

LUCHINGER + SCHMID A8 siichinges

Liichinger + Schmid AG ist das fiihrende Schweizer Produktionsunternehmen fiir Eier und Eiprodukte.
Uber eine Million Eier werden téglich im Hauptbetrieb von Liichinger + Schmid in Kloten gepriift,
sortiert und verarbeitet.

Bei L+S steht nicht nur die Produktqualitdt, sondern auch das Tierwohl an erster Stelle. Alle
Schweizer Freilandeier, die unter den Qualitatsanforderungen von L+S produziert und weiterver-
arbeitet werden, tragen die Auszeichnung SWISS CERTIFIED. Die Anforderungen, die L+S an
dieses Qualitdts-Label stellt, gehen sogar weiter als die Vorgaben des Schweizer Tierschutz-
Gesetzes. Dank einer rigorosen Kontrolle iiber die gesamte Wertschopfungskette wird eine stets
gleichbleibende, optimale Produktqualitdt garantiert.

Ihre Vorteile

* Fiihrender Schweizer Eierspezialist mit grossem Netzwerk

* Expertise in Handel und Weiterverarbeitung

e Ausgekliigelte Logistik und hohe Lieferbereitschaft

* Eigene Verarbeitungsstatte fiir Eiprodukte

* Prozessorientiertes Qualitdtsmanagement

* Qualitatskontrollen auf allen Produktionsstufen

e Eigenes Qualitats-Label SWISS CERTIFIED

» Schweizer Eier ausschliesslich aus Freiland-
oder Bio-Haltung

* Tierwohl der Legehennen steht
im Fokus

* Sortimentsvielfalt an
Schaleneiern und -
Eiprodukten
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Unser Sortiment

Ob roh, gekocht, verriihrt, aufgeschlagen,
mal weiss, mal braun, mal farbig:
Der Eiervielfalt sind kaum Grenzen gesetzt.

Schaleneier

Knapp die Hélfte aller durch Liichinger + Schmid
verkauften Schaleneier stammt von rund 70 Farmern
aus der Schweiz - der Rest aus den umliegenden
Landern in Europa. Alle einheimischen Eier stammen
ausschliesslich aus Freiland- und Bio-Haltung. Jedes
Ei ist bis auf den Bauernhof riickverfolgbar und gibt
auf seiner Schale Auskunft dariiber, woher es stammt.

Die Auswahl an Schaleneiern fiir die Gastronomie
ist riesig und reicht von 6-er Verpackungen bis hin
zu Grossgebinden a 360 Stiick. Saisonal sind auch
bereits gekochte und eingefarbte Oster- und

1. August-Eier erhaltlich.

Eiprodukte

Speziell beliebt in der Gastronomie sind Traiteur-Eier:
ganze, gekochte und bereits geschalte Eier. Dank
hygienischer Verpackung und Lagerung sind diese
Eier jederzeit frisch verfiighar.

Fliissigeier sind in der Profi-Kiiche und der Backstube
unentbehrlich. Dank ihrer flissigen Form lassen sich die
pasteurisierten Produkte einfach und schnell verarbei-
ten, sie sind hygienisch verpackt, 1anger haltbar und
stabil in ihrer Konsistenz und Farbe.

Weitere Eiprodukte wie Eipulver und Eiwlrfel runden
das vielfaltige Eiersortiment ab.

Marke und
Sortiment im Detail
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| GELATI
GENUSS IN SEINER
SCHONSTEN FORM | GELATI

| Gelati Glaces sehen nicht nur gut aus, sie schmecken auch so. Fiir eine gleichbleibend hohe
Qualitat burgt das erfahrene Glace-Team der Delica AG in Meilen, wo seit liber 70 Jahren hochwertige
Glace-Spezialitaten hergestellt werden. Alle Rohstoffe und Fertigprodukte werden systematisch
kontrolliert, um die erforderliche Lebensmittelsicherheit zu garantieren. Weder Palmél noch Rohstoffe
aus genveranderten Pflanzen kommen zum Einsatz - verwendet werden ausschliesslich ungehartete
Fette und Ole.

Aus den cremigen Rahmglaces und Sorbets lassen sich mit Leichtigkeit formschéne Kugeln zaubern.
Dank spezifischer Rezepturen erhalten die Gastro-Produkte eine optimal auf das Formen von schénen
Glacekugeln abgestimmte Konsistenz.

Besonders attraktivin Szene setzen lassen sich die | Gelati Rahmglaces
und Sorbets in Form eines | Gelati Mini-Coupes.

Kleine Desserts entsprechen den heutigen
Erndhrungsgewohnheiten. Damit
beeindruckende Dessertkreationen zum
Kinderspiel werden, hat | Gelati tiber

50 Mini-Coupe Rezepte geschaffen.

Die vielfaltigen | Gelati Mini-Coupe
Kreationen sind trendig, innovativ,
zeitsparend - und gewinnbringend.

lhre Vorteile

e ange Tradition und Erfahrung
e Schweizer Produktion

¢ Hohe Fachkompetenz

e Gastrospezifische Rezepturen
e Frischmilch aus der Region

e Hochwertige Zutaten

e Ohne Palmal

» Naturliche und nachhaltige Produktion
e Ausgewogene Sortimentsvielfalt

¢ Regionale Glace-Spezialitaten

e Optimale Konsistenz fur Scooping

» Vielfaltige Rezepte und Inspirationen

e Finzigartiges Mini-Coupe Konzept

e Individuelle Glacekarten

”
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Unser Sortiment

Das | Gelati Angebot richtet sich

nach den Bediirfnissen in der Schweizer
Gastronomie und umfasst Giber 40
Rahmglaces und Sorbets, servierbereite
Glace-Desserts und eine grosse Aus-
wahl an erfrischenden Impuls-Artikeln.

Gastro-Sortiment

Exklusiv fur die Schweizer Gastronomie
bietet | Gelati eine Vielfalt an Rahmglaces und
Sorbets im 2L- oder 4L-Behélter. Frischmilch
aus der Region und Schweizer Rahm werden
zu hochwertigen Rahmglaces verarbeitet.
Naturlich stammt auch die Schokolade aus
der Schweiz. Beste Rohstoffe werden auch fur
die | Gelati Sorbets verwendet. Die hoch-
wertigen Rezepturen enthalten einen hohen
Fruchtanteil und echte Fruchtsttckchen, was
den erfrischenden Geschmack noch verstarkt.

Fur den schnellen Service bietet | Gelati
zudem eine kleine, aber feine Auswahl an
servierbereiten Glace-Fertigdesserts.

Impuls-Artikel

Erfrischende Glaces fur den Sofortgenuss un-
terwegs sind vor allem im Sommer beliebt. Die
grosse Auswahl geht von knusprigen Cornets
Uber cremige Rahmglaces im Becher bis hin zu
fruchtigen Wasserglaces und schokoladigem
Eis am Stiel.

Marke und
Sortiment im Detail
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CHOCOLAT FREY
SCHOKOLADIGE
GENUSSMOMENTE

Seit 1887 verwohnt Frey die Schweizer Gaumen mit leckeren Schokoladeprodukten.
Fiir die Gastronomie bietet Frey ein exklusiv selektiertes Sortiment, das zum Naschen,
Schenken oder auch Dekorieren anregt.

Ihre Vorteile

- Schweizer Qualitdtsprodukt mit Tradition

- Saisonprodukte komplettieren das attraktive
Standardsortiment

- Schokoladenprodukte auch fir Backerei-
und Patisseriebedarf

- Produkte aus Rainforest Alliance
zertifizierter Schokolade
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Unser Sortiment

Kaffeebeilagen

Versiissen Sie lhren Kunden die Kaffeepause.
Die Frey Naps oder Minis sind das genuss-
volle Plus und in verschiedenen Ausfiihrungen,
sortenrein oder assortiert, verfugbar.

Kioskartikel

Far den Kassenbereich oder Take-Away sind
Frey Riegel und Co. optimal. Ein Angebot,
dem Viele nur schwer widerstehen kdnnen.
Sie haben die Auswahl aus beliebten Sorten
wie Risoletto, Mahony, Tourist oder Giandor.

Bdckereiartikel

Bei der Herstellung feinster Backwaren und
Patisserie dirfen unsere Couverturen und
schokoladigen Toppings nicht fehlen. lhrer
Kreativitdt sind mit unseren Produkten
keine Grenzen gesetzt.

Marke und
Sortiment im Detail
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